
和前菜
中華冷製
お魚料理
蒸し物
お肉料理
お食事
デザート

鰻と茄子の博多寄せ夏野菜盛り
信州福味鶏の怪味ソース サラダ仕立て
鯛のポワレ香味風味 季節の野菜添え ブールブランソース
洋風冷製茶碗蒸し コンソメジュレ添え
豚肉のスタミナ炒め BBQソース
トマトサラダうどん
シャトレーゼケーキとコーヒー

鰻と茄子の博多寄せ夏野菜盛り
信州福味鶏の怪味ソース サラダ仕立て
鮮魚二種盛り
海老のチリソース
洋風冷製茶碗蒸し コンソメジュレ添え
牛ロース肉のポワレ 夏野菜添え マスタードソース
トマトサラダうどん
シャトレーゼケーキとコーヒー

和前菜
中華冷製
お造り
お魚料理
蒸し物
お肉料理
お食事
デザート

SUMMER

シャトレーゼ
樽出し生ワイン
瓶ビール
ハイボール
レモンサワー
日本酒
芋・麦焼酎
ウーロン茶
オレンジジュース

カシスソーダ
ジントニック
モスコミュール
ノンアルコールビール
ノンアルコールカクテル２種

こちらのコース内容はお問い合わせください。

の
ご
宴
会

＋カクテル３種
ノンアル３種

プ
ラ
ン

に変更できます

ご宴会オプション
コースのデザートを

夏のご宴会コース

（例・カクテル３種とノンアル３種）

（赤・白）


